
s a i n ts a i n t
S y l v e s t r eS y l v e s t r e--

Laissez les saveurs et la fête illuminer votre
dernière soirée de l’année !

M E N U  s p é c i a lM E N U  s p é c i a l

M I S E  E N  B O U C H E  +  E N T R É E
 +  P L A T  +  D E S S E R T  +
M I G N A R D I S E S

1 E R  S E R V I C E  1 9 H 3 0  -  5 5 €  
2 E M E  S E R V I C E  2 1 H 3 0  -  6 5 €
1 E R  S E R V I C E  1 9 H 3 0  -  5 5 €  
2 E M E  S E R V I C E  2 1 H 3 0  -  6 5 €

A U  C H O I X  P A R M I  L A  C A R T E



MISE EN BOUCHE
SAINT-JACQUES

Pochées dans un bouillon dashi, algue nori
et shiso en tempura

MENUMENUm e n um e n u
I M A G I N É  P A R  L E  C H E F  C A R L O S  F O I T O  E T  S O N  É Q U I P E

SAUMON GRAVELAX MARINÉ AUX AGRUMES  
Pointe de caviar, sur feuille de riz croustillant   

SAINT JACQUES CROUSTILLANTE AU PANKO 
Crémeux de butternut passion, condiment exotique

GYOZAS DE PINTADE ET FOIE GRAS
sauce ponzu cassis 

NASU DENGAKU
Aubergines & sauce yuzu miso (vegan)

CEVICHE DE BAR
Leche de tigre au yuzu

TATAKI DE BOEUF
Sauce ponzu, poire et truffe

NIGIRI FOIE GRAS POÊLÉ (3 PIÈCES)
Sauce teriyaki

ENTRÉES

A U  C H O I X  P A R M I  L A  C A R T E



PLATS

MÉDAILLON DE LOTTE CROUSTILLANT
Sauce curry au aji amarillo 

SUPRÊME DE PINTADE FERMIER
Farci aux champignons shiitake et à la truffe

FILET DE BOEUF ABERDEEN IGP D’ECOSSE 

THON CROUSTILLANT MI-CUIT

MAGRET DE CANARD LAQUÉ
Sauce teriyaki

NOUILLES UDON 
Sautées aux légumes croquants

de saison et tofu (vegan)

Tous nous plats sont accompagnés d’une garniture
au choix inclue dans le menu.

PLAT JAPONAIS

RAINBOW MAKI SUSHI ROLL KOYA
2 sushi saumon, 2 shusi bar, 2 sushi thon

8 Rainbow maki (thon, saumon, bar, tobikko, avocat,
concombre crème cheese et tempura)

Accompagnement au choix :
 

Purée de pomme de terre a la truffe 
Okonomiyaki (galette de légumes japonais) 
Riz sauté à la japonaise, au légumes et saké,

parfumé à la coriandre 
Salade pousses d’épinard,

vinaigrette yuzu truffe et parmesan 



DESSERTS

BUCHE AUX SAVEURS EXOTIQUES
Biscuit à la noix de coco, mousse de fruits
exotiques et son sorbet mangue passion 

PUDIM DU BRÉSIL AU MATCHA
Glace crème d’Isigny et chips de coco

TARTE CITRON ET LUCUMA
Sorbet au citron vert

CHOCO POWER
Ganaches chocolat noir et chocolat blanc,
crème dulce de leche, gel passion, sauce
chocolat au shichimi et sa glace chocolat

noir 

MOCHIS GLACÉS

TRIO DE GLACES (OU SORBETS)
ARTISANALES

“Maître Artisan Glacier”

CAFÉ GOURMAND 

CHAMPAGNE GOURMAND



réservationréservation
PAR TÉLÉPHONE -  05 86 58 00 16

OU DIRECTEMENT SUR NOTRE SITE INTERNET
WWW.KOYA-LAROCHELLE.COM

tel:+335462825%2014
https://www.google.com/search?q=koya+la+rochelle&rlz=1C1ONGR_frFR1086FR1086&oq=koya+la+rochelle&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDAgAECMYJxiABBiKBTIMCAAQIxgnGIAEGIoFMhAIARAuGK8BGMcBGIAEGI4FMgcIAhAAGIAEMgoIAxAAGIAEGKIEMgoIBBAAGIAEGKIEMgoIBRAAGIAEGKIEMgYIBhBFGDzSAQgzMzE4ajBqOagCALACAQ&sourceid=chrome&ie=UTF-8
https://www.google.com/search?q=les+4+sergents+la+rochelle&oq=LES+4+SER&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqDggAEEUYJxg7GIAEGIoFMg4IABBFGCcYOxiABBiKBTIGCAEQRRhAMgYIAhBFGDkyGAgDEC4YJxivARjHARjJAxiABBiKBRiOBTIHCAQQABiABDIGCAUQRRg8MgYIBhBFGD0yBggHEEUYPKgCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8

