KOYA

-

s

24 DECEMBRE 2024

IMAGINE PAR LE CHEF CARLOS FOITO ET SON EQUIPE

49

AU CHOIX PARMI LA CARTE

MISE EN BOUCHE + ENTREE + PLAT
+ DESSERT + MIGNARDISES



M&'fv&w/

HUITRES ET SHISO EN TEMPURA
Accompagnées d'un bouillon ramen

SAUMON GRAVELAX MARINE AUX AGRUMES - s ¢ (/I

Pointe de caviar, sur feuille de riz croustillant

SAINT JACQUES CROUSTILLANTE AU PANKO - sg¢ifer b 1]

Crémeux de butternut passion, condiment exotique

GYOZAS DE PINTADE ET FOIE GRAS - sg¢sfer D

sauce ponzu Cassis

NASU DENGAKU
Aubergines & sauce yuzu miso (vegan)

CEVICHE DE BAR
Leche de tigre au yuzu

TATAKI DE BOEUF
Sauce ponzu, poire et truffe

NIGIRI FOIE GRAS POELE (3 PIECES)
Sauce teriyaki
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Tous nous plats sont accompagnés d’'une garniture au choix inclue dans le menu.

MEDAILLON DE LOTTE CROUSTILLANT - geggeifir ¢t 1o/

Sauce curry au aji amarillo

SUPREME DE PINTADE FERMIER - W% D
Farci aux champignons shiitake et a la truffe

FILET DE BOEUF ABERDEEN IGP D'ECOSSE - guggeifor ¢t (/1o
THON CROUSTILLANT MI-CUIT

MAGRET DE CANARD LAQUE
Sauce teriyaki

NOUILLES UDON
Sautées aux légumes croquants de saison et tofu (vegan)

RAINBOW MAKI SUSHI ROLL KOYA - guggesion e

2 sushi saumon, 2 shusi bar, 2 sushi thon

8 Rainbow maki (thon, saumon, bar, tobikko, avocat, concombre
créme cheese et tempura)

Accompagnements au choix :

Purée de pomme de terre a la truffe - ot o %4

Okonomiyaki (galette de légumes japonais) - YWM/O 4/%{/

Riz sauté & la japonaise, au légumes et saké, parfumé a la coriandre
Salade pousses d'épinard, vinaigrette yuzu truffe et parmesan
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BUCHE AUX SAVEURS EXOTIQUES s+ 1
Biscuit a la noix de coco, mousse de fruits exotiques et son sorbet mangue
passion

PUDIM DU BRESIL AU MATCHA
Glace créeme d'Isigny et chips de coco

TARTE CITRON ET LUCUMA
Sorbet au citron vert

CHOCO POWER
Ganaches chocolat noir et chocolat blanc, creme dulce de leche, gel passion,
sauce chocolat au shichimi et sa glace chocolat noir

MOCHIS GLACES

TRIO DE GLACES (OU SORBETS) ARTISANALES
“Maitre Artisan Glacier”

CAFE GOURMAND
CHAMPAGNE GOURMAND



RESERVATION
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05 86 58 00 16
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